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FUNDAMENTOS TEORICO-PRACTICOS DEL ANALISIS DE PIGMENTOS DE
INTERES AGROALIMENTARIO (I EDICION)

Obijetivos del Curso

Se profundizara en los métodos analiticos, los avances de las técnicas de separacién cromatograficas y
métodos espectrofotométricos que permiten llevar a cabo el analisis cualitativo y cuantitativo de
pigmentos. Se estudiaran, a través de la experimentacion, diferentes técnicas de aislamiento y
concentracion de los pigmentos en las muestras, asi como aspectos relacionados con la validacién de
métodos analiticos y el tratamiento estadistico de datos. Se abordaran los aspectos teoricos y su
implicacion en la calidad sensorial y las propiedades farmacoldgicas. Son varias las razones que hacen del
estudio de los pigmentos vegetales un tema de interés, por un lado su funcién biolégica como protectores
frente a ciertas enfermedades, y por otro, su implicacién en la calidad sensorial siendo los responsables
del color de los alimentos que los contienen. Promover el consumo de frutas y verduras por su beneficio
en la salud es un tema vigente en agencias de promocién de la salud nacionales e internacionales. Estos
alimentos se caracterizan por ser de bajo valor calérico y alto contenido en agua, hidratos de carbono,
vitaminas, minerales, fibra y otros compuestos biolégicamente activos. Estos compuestos bioactivos son
especies quimicas, no nutrientes, que participan en las caracteristicas sensoriales y en el papel
beneficioso frente a algunas patologias. Dentro de este grupo de compuestos bioactivos se encuentran los
pigmentos, cuyo papel beneficioso en el tratamiento y prevencion de algunas patologias puede estar
relacionado con su capacidad antioxidante. Por otro lado, los pigmentos vegetales son productos
potenciales para el suministro de colorantes y antioxidantes naturales en la industria alimentaria. La
determinacion de pigmentos en material vegetal presenta diferentes problemas analiticos relacionados con
la sensibilidad y selectividad del método, debido principalmente al gran nimero de especies, la disparidad
de concentraciones y las interferencias de la matriz. Es por ello que hace dificil la seleccién de un método
de pre-concentracion y aislamiento adecuado. Se han desarrollado diversos métodos analiticos para la
extraccion y determinacion de pigmentos, siendo las técnicas de extraccion (liquido-liquido y
solido-liquido) seguido de un analisis cromatografico, principalmente cromatografia liquida de alta
resolucion (HPLC), las mas utilizadas

Procedimientos de Evaluacion
Asistencia, Pruebas, Trabajos

Comision Académica

D2. Carla Maria Stinco Scanarotti. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal
D?. Dolores Hernanz Vila. Universidad de Sevilla - Quimica Andlitica

D2. Maria Jesus Cejudo Bastante. Universidad de Sevilla - Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

Profesorado

D2. Maria Jesus Alcalde Aldea. Universidad de Sevilla - Ciencias Agroforestales
D2. Ana Benitez Gonzélez. Universidad de Sevilla - Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal

D2. Maria Jesus Cejudo Bastante. Universidad de Sevilla - Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

D2. Maria Luisa Escudero Gilete. Universidad de Sevilla - Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal
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D2. Belén Gordillo Arrobas. Universidad de Sevilla - Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal

D. Francisco José Heredia Mira. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

D2. Dolores Hernanz Vila. Universidad de Sevilla - Quimica Analitica

D2. Maria José Jara Palacios. Universidad de Sevilla - Nutricién y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

Da. Paula Mapelli Brahm. Universidad de Sevilla - Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal

D. Antonio Jesus Meléndez Martinez. Universidad de Sevilla - Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y
Medicina Legal

Da. Carla Maria Stinco Scanarotti. Universidad de Sevilla - Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

D2. Isabel Maria Vicario Romero. Universidad de Sevilla - Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal

Modulos/Asignaturas del Curso

Modulo/Asignatura 1. Analisis de Pigmentos
Numero de créditos: 3,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido: Introduccion al estudio de los pigmentos, métodos analiticos cromatograficos, betalainas,
antocianos, carotenoides y clorofilas, tratamiento de datos y propiedades biolégicas

Fechas de inicio-fin: 11/03/2019 - 15/03/2019

Horario: Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes
En horario de tarde
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