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MICROBIOLOGIA APLICADA A LA BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL (X1l EDICION)

2018 - 2019

Microbiologia Aplicada a la Biotecnologia Industrial
(Xl Edicién)

Master Propio
60,00 ECTS

Departamento de Microbiologia y Parasitologia
D2 Montserrat Argandofa Bertran
Estar en posesiéon de un Titulo Oficial de Graduado o de

un Titulo Universitario Oficial expedido conforme a
anteriores ordenamientos académicos

Superar cada moédulo segun los criterios y pruebas de
evaluacion establecidas en cada caso.

01/06/2018
20/10/2018

01/10/2018

20/10/2018

3.603,00 (tasas incluidas)
Si

22/11/2018

31/12/2019
Semipresencial

Espaiiol

Plataforma Virtual US

7 ‘ Paseo de las Delicias s/n, Pabellén de México 41013 Sevilla
ﬁ?ﬁ cfp.us.es
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Practicas en Si (extracurriculares)
empresal/institucion

Informacién Teléfono 954556767
Web www.master.us.es/experbiotec
Facebook
Twitter
Email masterbiotec@us.es
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Ficha Informativa

MICROBIOLOGIA APLICADA A LA BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL (XII EDICION)

Obijetivos del Curso

Ofrecer una visién global y actualizada de la repercusién de la biotecnologia microbiana en distintos
sectores industriales.

Poner en contacto a los alumnos con la Biotecnologia de los productos farmacéuticos y alimentarios desde
un punto de vista microbiolégico.

Introducir a los alumnos en los diferentes campos de la Industria donde participan los microbidlogos.
Proporcionar conocimientos acerca de los procesos de elaboracion de productos alimenticios mediante la
utilizacion de microorganismos vivos o procesos bioldgicos o enzimaticos, asi como la obtencion de
alimentos genéticamente modificados mediante técnicas biotecnoldgicas.

Proporcionar conocimientos acerca de la tecnologia enzimatica y biocatalisis, en particular el estudio del
metabolismo y mejoramiento genético de microorganismos de interés industrial, asi como la expresion de
enzimas especificas mediante cepas microbianas recombinantes.

Mostrar la importancia de la utilizacion de los microorganismos en la Agricultura sostenible o ecoldgica.
Ofrecer una visiéon general de la aplicacion de los microorganismos en la biotecnologia ambiental,
haciendo especial hincapié en la implicacion de los mismos en la obtencion de energias alternativas
sostenibles y en los procesos de biorremediacion.

Ensefiar al alumno a manejar las técnicas microbiolégicas basicas de uso mas frecuente en Biotecnologia.

Ensefar al alumno a manejar diferentes herramientas de bioinformatica aplicadas a la Biotecnologia
microbiana.

Competencias Generales

Tener una vision global y actualizada de la repercusion de la biotecnologia microbiana en distintos sectores
industriales.

Conocer los procesos biotecnolégicos de los productos alimentarios y farmacéuticos desde un punto de
vista microbioldgico

Conocer y entender los procesos de elaboracion de productos alimenticios mediante la utilizaciéon de
microorganismos vivos 0 procesos bioldgicos o enzimaticos, asi como la obtencion de alimentos
genéticamente modificados mediante técnicas biotecnologicas.

Conocer los procesos relacionados con la tecnologia enzimatica y la biocatalisis, asi como el metabolismo y
mejoramiento genético de microorganismos de interés industrial y de la expresion de enzimas especificos
mediante cepas microbianas recombinantes.

Conocer la importancia de la utilizacion de los microorganismos en la Agricultura sostenible o ecoldgica.
Tener una visién general de la aplicacion de los microorganismos en la biotecnologia ambiental y en
especial, de la implicacién de los mismos en la obtencién de energias alternativas sostenibles y en los
procesos de biorremediacion.

Capacidad para acceder a la literatura cientifica y técnica relacionada con las distintas areas de la
biotecnologia mediante busquedas electronicas en bases de datos.

Capacidad de comprension y critica de la literatura cientifica y técnica relacionada con las distintas areas de
la biotecnologia.

L
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Ficha Informativa

Conocimiento y destreza en el manejo de las técnicas microbioldgicas basicas de uso mas frecuente en
Biotecnologia.

Capacidad para aplicar la teoria a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacion o de una
empresa biotecnoldgica.

Capacidad para manejar las herramientas de bioinformatica aplicadas a la Biotecnologia microbiana.

Procedimientos de Evaluacioén
Asistencia, Pruebas, Trabajos

Comision Académica

D. Antonio Ventosa Ucero. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria Teresa Garcia Gutiérrez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Montserrat Argandofia Bertran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria del Carmen Marquez Marcos. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia
D. Manuel Megias Guijo. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Encarnaciéon Mellado Duran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

Profesorado

D2. Francine Amaral Piubeli. - Microbiologia y Parasitologia

D2. Montserrat Argandofia Bertran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Juan A. Asturias Ortega. - Bial-Aristegui

D. José Luis Barredo Fuentes. - Antibidticos S.A.

D. Carlos Barreiro Méndez. - INBIOTEC (Instituto de Biotecnologia de Ledn)

D. Juan Antonio Barrera Gomez. - Biblioteca Universidad de Sevilla

D2. Rocio Callejon Fernandez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. José Alberto Casas Asin. - Gonzalez Byass S.A.

D. Angel Cebolla Ramirez. - BIOMEDAL S.A.

D2. Maria Isabel Comino Montilla. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria Teresa Cubo Sanchez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Fernando de la Calle Verdu. - PharmaMar

D2. Ana Duran Viseras. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria del Rosario Espuny Gémez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Jesus Fierro Risco. - Bidlogo

D. Manuel Enrique Figueroa Clemente. Universidad de Sevilla - Biologia Vegetal y Ecologia

D. Francisco Galvan Cejudo. Universidad de Sevilla - Bioquimica Vegetal y Biologia Molecular
D23. Margarita Garcia Calderén. Universidad de Sevilla - Bioquimica Vegetal y Biologia Molecular
D2. Margarita Garriga Turdn. - Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA). Centro de
Tecnologia de la Carne

D. Javier Gutiérrez Mafiero. Universidad San Pablo-CEU. Madrid- Ciencias Ambientales y Recursos
Naturales

D. José Ignacio Ibeas Corcelles. Universidad Pablo de Olvide- Biologia Molecular e Ingenieria Bioquimica

D. Radl Iglesias Blanco. Universidad de Vigo- Laboratorio de Parasitologia
D2. M2 del Carmen Infante Dominguez. - Investigadora

D. Rufino Jiménez Diaz. - Instituto de la Grasa (CSIC)

D. Francisco Javier Lépez Baena. Universidad de Sevilla - Microbiologia
D. Manuel Carlos Lopez Lépez. - Instituto Lopez Neyra. CSIC. Granada
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Ficha Informativa

D. Antonio Lopez Rodriguez. - Grupo Bioindicacion

D. José Antonio Lucas Garcia. Universidad San Pablo CEU Madrid- Departamento de Ciencias Ambientales
y Recursos Naturales

D2. Irene Marcos Luque. - Hospital Universitario Virgen del Rocio. Sevilla

D2. Ana Teresa Marcos Rodriguez. - Bidloga

D. Antonio José Marquez Cabezas. Universidad de Sevilla - Bioquimica Vegetal y Biologia Molecular
D2. Maria del Carmen Marquez Marcos. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Lourdes Martinez Martinez. - Microbiologia y Parasitologia

D. Florencio Martinez Ubeira. Universidad de Santiago de Compostela- Laboratorio de Parasitologia
D2. Encarnaciéon Mellado Duran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Francisco Merchan Ignacio. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Jennifer Mesa Marin. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria de Lourdes Moreno Amador. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Inmaculada Mufioz Martinez. - Biblioteca Universidad de Sevilla

D. José Antonio Mufioz Sanchez. - DSM DERETIL

D2. Salvadora Navarro De la Torre. - Investigadora

D. Francisco Javier Ollero Marquez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D2. Eloisa Pajuelo Dominguez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Francisco de Asis Pérez Montafio. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Agustin Probanza Lobo. Universidad San Pablo CEU Madrid- Ciencias Ambientales y Recursos
Naturales

D. Daniel Ramon Vidal. Universitat de valencia; Burjassot, Valencia- Departamento de Medicina Preventiva
y Salud Publica, Ciencias de los Alimentos, Toxicologia y Medicina Legal

D2. Beatriz Ramos Solano. Universidad San Pablo CEU Madrid- Departamento de Ciencias Ambientales y
Recursos Naturales

D2. Eva Rodriguez Gonzalez. - Edar Tablada

D. Ignacio Rodriguez Llorente. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Dulce Nombre Rodriguez Navarro. - Unidad de Inoculantes. IFAPA. Junta de Andalucia
D2. Marta Rodriguez Saiz. - Antibiéticos S.A.

D. Francisco Romero Millan. - Instituto BioMar S.A. Ledn

D. Rafael Ruiz de la Haba. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Javier Sanchez Garcia. - Hospital Universitario Virgen del Rocio. Sevilla

D2. Cristina Sanchez-Porro Alvarez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia
D2. Carmen Schleissner Sanchez. - Consultoria cientifica

D. Francisco Temprano Vera. - Unidad de Inoculantes. IFAPA. Junta de Andalucia

D. José Manuel Ubeda Ontiveros. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Antonio Ventosa Ucero. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Antonio Zurita Carrasco. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

Modulos/Asignaturas del Curso

Médulo/Asignatura 1. Generalidades de Biotecnologia Microbiana
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 1. Introduccién a la Biotecnologia microbiana actual
Tema 2. Deteccion e identificacion de microorganismos utilizando técnicas moleculares
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ﬁj cfp.us.es




Ficha Informativa

Tema 3. Nuevos procesos de Screening para la busqueda de microorganismos de interés industrial

Tema 4. Fermentacion. Tipos de fermentadores. Cinética de fermentacion.
Tema 5. Métodos de separacion, purificacion y recuperacion de productos de fermentacion

Tema 6. Biotecnologia de enzimas

Tema 7. Nuevos materiales de origen microbiano

Tema 8. Patentes biotecnoldgicas

Tema 9. Planificacion, disefio y divulgacion de un trabajo cientifico.

Fechas de inicio-fin: 22/11/2018 - 09/01/2019

Horario: Estudios a distancia, Modulo/Asignatura sin horario

Médulo/Asignatura 2. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria Farmacéutica
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 10. Antibiéticos betalactamicos y nuevos agentes antimicrobianos

Tema 11. Microorganismos productores de compuestos con actividad antitumoral

Tema 12. Produccién biotecnolégica de hormonas esteroideas

Tema 13. Produccioén industrial de vitaminas

Tema 14. Produccién biotecnoldgica de proteinas humanas recombinantes de uso terapeutico

Tema 15. Anticuerpos monoclonales recombinantes
Tema 16. Vacunas recombinantes
Tema 17. Terapia génica

Fechas de inicio-fin: 10/01/2019 - 27/02/2019

Horario: Estudios a distancia, Modulo/Asignatura sin horario

Médulo/Asignatura 3. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria de Alimentos
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 18. Organismos modificados genéticamente. Implicaciones éticas

Tema 19. Vegetales fermentados: desde las fermentaciones tradicionales a la Biotecnologia
moderna

Tema 20. Biotecnologia del vino: vinificaciones

Tema 21. Biotecnologia de la cerveza

Tema 22. Alimentos lacteos fermentados. Probidticos: mito o realidad

- : ‘ Paseo de las Delicias s/n, Pabellon de México 41013 Sevilla
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Tema 23. Desarrollo y aplicacién de cultivos iniciadores en productos carnicos fermentados
Tema 24. Patdégenos de origen parasitario transmitidos por alimentos |: Anisakis y Pseudoterranova

Tema 25. Patégenos de origen parasitario transmitidos por alimentos Il: Triquinelosis

Fechas de inicio-fin: 28/02/2019 - 03/04/2019

Horario: Estudios a distancia, Mddulo/Asignatura sin horario

Modulo/Asignatura 4. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria Agraria
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticiéon: A distancia

Contenido: Tema 26. Rizosfera y papel de los microorganismos en los ciclos bioldgicos de los
nutrientes

Tema 27. Fijacién bioldgica del nitrdgeno atmosférico

Tema 28. Biofertilizantes

Tema 29. Bacterias promotoras del crecimiento vegetal

Tema 30. Microorganismos patégenos de interés agricola

Tema 31. Control biolégico de plagas

Tema 32. Biotecnologia y agricultura

Tema 33. Microorganismos en la economia circular

Fechas de inicio-fin: 04/04/2019 - 08/05/2019

Horario: Estudios a distancia, Mddulo/Asignatura sin horario

Modulo/Asignatura 5. Biotecnologia Microbiana Ambiental
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticiéon: A distancia

Contenido: Tema 34. Introduccion a la biotecnologia ambiental

Tema 35. Formacion de biofilms en el medio ambiente

Tema 36. Aplicacion de la biorremediacién a la descontaminacion de suelos

Tema 37. Procesos y tecnologias para el tratamiento de aguas residuales

Tema 38. Implicaciones de los microorganismos en la energias alternativas sostenibles

Tema 39. Fitorremediacién: nuevos horizontes en agricultura molecular

Tema 40. Cambio climéatico y efecto invernadero: el papel de los microorganismos en el ciclo global
del diéxido de carbono
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Fechas de inicio-fin: 09/05/2019 - 19/06/2019

Horario: Estudios a distancia, Modulo/Asignatura sin horario

Modulo/Asignatura 6. Seminarios y Practicas de Laboratorio
Numero de créditos: 15,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido:

Deteccién e identificacion de microorganismos utilizando ARNr como crondmetro molecular
Deteccién de antimicrobianos (gentamicina) en alimentos por ELISA en placa

Detecciéon microorganismos patdgenos en alimentos: comparaciéon entre métodos de referencia y un
método alternativo, la PCR en tiempo real.

Tipaje molecular de microorganismos de interés industrial

Screening de microorganismos productores de compuestos de interés industrial. Detecciéon de
enzimas de interés industrial

Deteccién de organismos modificados genéticamente (OMG) en muestras de alimentos

Localizacion e identificacion de larvas de anisakidos

Diagnéstico de la triquinelosis. Triquinoscopia y digestion artificial

Introduccién a la Bioinformatica aplicada a la Biotecnologia

Valorizacion de la produccién de penicilina mediante bioensayo

Caracterizacion y seguimiento de levaduras industriales: el cariotipo electroforético

Andlisis de aditivos alimentarios: carotenos producidos por hongos

Expresion y purificacion de proteinas recombinantes mediante cromatografia de afinidad
Determinacion de gluten en alimentos

Deteccion de cepas rizosféricas con propiedades promotoras del crecimiento vegetal. Aislamiento de
bacterias del suelo con interés en agricultura.

Estudio de procesos simbidticos: interacciones planta-microorganismo que mejoran el rendimiento de
las plantas.

Aislamiento de bacterias resistentes a cobre en muestras de suelos contaminados

Obtencion de un OMG resistente al arsénico

AVISO IMPORTANTE: Este médulo se impartira desde el 21 de enero hasta el 1 de febrero y desde
el 3 al 14 de junio de 2019, de lunes a viernes de 16 a 21 horas.

Fechas de inicio-fin: 21/01/2019 - 14/06/2019
Horario: Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes

En horario de tarde

Modulo/Asignatura 7. Trabajo Fin de Master
Numero de créditos: 10,00 ECTS

- ‘ Paseo de las Delicias s/n, Pabellon de México 41013 Sevilla
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Modalidad de imparticion: Semipresencial
Contenido: Planificacion, realizacion y defensa publica de una revision bibliografica sobre un tema
que versara sobre cualquier aspecto relacionado con la Biotecnologia microbiana. Se aplicaran los

conocimientos, habilidades y competencias adquiridos durante el Master. A lo largo del curso
existiran varias convocatorias para la exposicion y defensa de dicho trabajo.

Asignaturas del médulo:
Trabajo Fin de Master

Asignaturas del médulo:
Trabajo Fin de Master

Fechas de inicio-fin: 22/11/2018 - 31/12/2019

Horario:
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MICROORGANISMOS EN LA BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL (XII EDICION)

2018 - 2019

Microorganismos en la Biotecnologia Industrial (XII
Edicion)

Diploma de Especializacién

35,00 ECTS

Departamento de Microbiologia y Parasitologia

M Montserrat Argandofa Bertran

- Estar en posesion de un Titulo oficial de Graduado o de
un Titulo universitario oficial expedido conforme a
anteriores ordenamientos académicos

Superar cada moédulo segun los criterios y pruebas de
evaluacion establecidas.

01/06/2018
20/10/2018

01/10/2018

20/10/2018

1.703,00 (tasas incluidas)
Si

22/11/2018
19/07/2019

A distancia

Espaiiol

Plataforma Virtual US
No
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MICROORGANISMOS EN LA BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL (XII EDICION)

Obijetivos del Curso

Ofrecer una visién global y actualizada de la repercusién de la biotecnologia microbiana en distintos
sectores industriales.

Poner en contacto a los alumnos con la Biotecnologia de los productos farmacéuticos y alimentarios desde
un punto de vista microbiolégico.

Introducir a los alumnos en los diferentes campos de la Industria donde participan los microbidlogos.
Proporcionar conocimientos acerca de los procesos de elaboracion de productos alimenticios mediante la
utilizacion de microorganismos vivos o procesos bioldgicos o enzimaticos, asi como la obtencion de
alimentos genéticamente modificados mediante técnicas biotecnoldgicas.

Proporcionar conocimientos acerca de la tecnologia enzimatica y biocatalisis, en particular el estudio del
metabolismo y mejoramiento genético de microorganismos de interés industrial, asi como la expresion de
enzimas especificas mediante cepas microbianas recombinantes.

Mostrar la importancia de la utilizacion de los microorganismos en la Agricultura sostenible o ecoldgica.
Ofrecer una visiéon general de la aplicacion de los microorganismos en la biotecnologia ambiental,
haciendo especial hincapié en la implicacion de los mismos en la obtencion de energias alternativas
sostenibles y en los procesos de biorremediacion.

Competencias Generales

Tener una visién global y actualizada de la repercusién de la biotecnologia microbiana en distintos sectores
industriales.

Conocer los procesos biotecnolégicos de los productos alimentarios y farmacéuticos desde un punto de
vista microbioldgico.

Conocer y entender los procesos de elaboracion de productos alimenticios mediante la utilizaciéon de
microorganismos vivos 0 procesos bioldgicos o enziméaticos, asi como la obtencion de alimentos
genéticamente modificados mediante técnicas biotecnoldgicas.

Conocer los procesos relacionados con la tecnologia enzimatica y la biocatalisis, asi como el metabolismo y
mejoramiento genético de microorganismos de interés industrial y de la expresion de enzimas especificas
mediante cepas microbianas recombinantes.

Conocer la importancia de la utilizacién de los microorganismos en la Agricultura sostenible o ecoldgica.

Tener una vision general de la aplicacion de los microorganismos en la biotecnologia ambiental y en
especial, de la implicacion de los mismos en la obtencion de energias alternativas sostenibles y en los
procesos de biorremediacion.

Capacidad para acceder a la literatura cientifica y técnica relacionada con las distintas areas de la
biotecnologia mediante busquedas electronicas en bases de datos.

Capacidad de comprension y critica de la literatura cientifica y técnica relacionada con las distintas areas de
la biotecnologia.

Procedimientos de Evaluacién
Pruebas, Trabajos

- ‘ Paseo de las Delicias s/n, Pabellon de México 41013 Sevilla
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Comision Académica

D. Antonio Ventosa Ucero. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria Teresa Garcia Gutiérrez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Montserrat Argandofia Bertran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria del Carmen Marquez Marcos. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia
D. Manuel Megias Guijo. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Encarnacion Mellado Duran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

Profesorado

D2. Montserrat Argandofia Bertran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Juan A. Asturias Ortega. - Bial-Aristegui

D. José Luis Barredo Fuentes. - Antibidticos S.A.

D. Carlos Barreiro Méndez. - INBIOTEC (Instituto de Biotecnologia de Ledn)

D. José Alberto Casas Asin. - Gonzalez Byass S.A.

D. Angel Cebolla Ramirez. - BIOMEDAL S.A.

D23. Maria Teresa Cubo Sanchez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Fernando de la Calle Verdu. - PharmaMar

D2. Maria del Rosario Espuny Gémez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Manuel Enrique Figueroa Clemente. Universidad de Sevilla - Biologia Vegetal y Ecologia
D. Francisco Galvan Cejudo. Universidad de Sevilla - Bioquimica Vegetal y Biologia Molecular
D2. Margarita Garriga Turdn. - Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA). Centro de
Tecnologia de la Carne

D. Javier Gutiérrez Mafiero. Universidad San Pablo-CEU. Madrid- Ciencias Ambientales y Recursos
Naturales

D. José Ignacio Ibeas Corcelles. Universidad Pablo de Olvide- Biologia Molecular e Ingenieria Bioquimica

. Raul Iglesias Blanco. Universidad de Vigo- Laboratorio de Parasitologia
. Rufino Jiménez Diaz. - Instituto de la Grasa (CSIC)

. Francisco Javier Lopez Baena. Universidad de Sevilla - Microbiologia

. Manuel Carlos Lépez Lopez. - Instituto Lépez Neyra. CSIC. Granada

. Antonio Lépez Rodriguez. - Grupo Bioindicacién

D. José Antonio Lucas Garcia. Universidad San Pablo CEU Madrid- Departamento de Ciencias Ambientales
y Recursos Naturales
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D2. Irene Marcos Luque. - Hospital Universitario Virgen del Rocio. Sevilla

D. Antonio José Marquez Cabezas. Universidad de Sevilla - Bioquimica Vegetal y Biologia Molecular
D2. Maria del Carmen Marquez Marcos. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Florencio Martinez Ubeira. Universidad de Santiago de Compostela- Laboratorio de Parasitologia
D2. Encarnaciéon Mellado Duran. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Francisco Merchan Ignacio. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Maria de Lourdes Moreno Amador. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. José Antonio Mufioz Sanchez. - DSM DERETIL

D. Francisco Javier Ollero Marquez. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D2. Eloisa Pajuelo Dominguez. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Francisco de Asis Pérez Montafio. Universidad de Sevilla - Microbiologia

D. Agustin Probanza Lobo. Universidad San Pablo CEU Madrid- Ciencias Ambientales y Recursos
Naturales
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D. Daniel Ramon Vidal. Universitat de valencia; Burjassot, Valencia- Departamento de Medicina Preventiva
y Salud Publica, Ciencias de los Alimentos, Toxicologia y Medicina Legal

D2. Beatriz Ramos Solano. Universidad San Pablo CEU Madrid- Departamento de Ciencias Ambientales y
Recursos Naturales

D2. Eva Rodriguez Gonzalez. - Edar Tablada

D. Ignacio Rodriguez Llorente. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D2. Dulce Nombre Rodriguez Navarro. - Unidad de Inoculantes. IFAPA. Junta de Andalucia
D2. Marta Rodriguez Saiz. - Antibiéticos S.A.

D. Francisco Romero Millan. - Instituto BioMar S.A. Ledn

D. Javier Sanchez Garcia. - Hospital Universitario Virgen del Rocio. Sevilla

D2. Carmen Schleissner Sanchez. - Consultoria cientifica

D. Francisco Temprano Vera. - Unidad de Inoculantes. IFAPA. Junta de Andalucia

D. José Manuel Ubeda Ontiveros. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

D. Antonio Ventosa Ucero. Universidad de Sevilla - Microbiologia y Parasitologia

Modulos/Asignaturas del Curso

Médulo/Asignatura 1. Generalidades de Biotecnologia Microbiana
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 1. Introduccién a la Biotecnologia microbiana actual
Tema 2. Deteccion e identificacion de microorganismos utilizando técnicas moleculares
Tema 3. Nuevos procesos de Screening para la busqueda de microorganismos de interés industrial

Tema 4. Fermentacion. Tipos de fermentadores. Cinética de fermentacion.
Tema 5. Métodos de separacion, purificacion y recuperacion de productos de fermentacion

Tema 6. Biotecnologia de enzimas

Tema 7. Nuevos materiales de origen microbiano

Tema 8. Patentes biotecnoldgicas

Tema 9. Planificacion, disefio y divulgacion de un trabajo cientifico.

Fechas de inicio-fin: 22/11/2018 - 09/01/2019
Horario: Estudios a distancia, Mddulo/Asignatura sin horario
Modulo/Asignatura 2. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria Farmacéutica
Numero de créditos: 7,00 ECTS
Modalidad de imparticion: A distancia
Contenido: Tema 10. Antibidticos betalactamicos y nuevos agentes antimicrobianos
Tema 11. Microorganismos productores de compuestos con actividad antitumoral

Tema 12. Produccién biotecnoldgica de hormonas esteroideas
Tema 13. Produccioén industrial de vitaminas
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Tema 14. Produccion biotecnoldgica de proteinas humanas recombinantes de uso terapeutico

Tema 15. Anticuerpos monoclonales recombinantes
Tema 16. Vacunas recombinantes
Tema 17. Terapia génica

Fechas de inicio-fin: 10/01/2019 - 27/02/2019

Horario: Estudios a distancia, Mddulo/Asignatura sin horario

Modulo/Asignatura 3. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria de Alimentos
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticién: A distancia

Contenido: Tema 18. Organismos modificados genéticamente. Implicaciones éticas

Tema 19. Vegetales fermentados: desde las fermentaciones ftradicionales a la Biotecnologia
moderna

Tema 20. Biotecnologia del vino: vinificaciones

Tema 21. Biotecnologia de la cerveza

Tema 22. Alimentos lacteos fermentados. Probidticos: mito o realidad

Tema 23. Desarrollo y aplicacién de cultivos iniciadores en productos carnicos fermentados

Tema 24. Patégenos de origen parasitario transmitidos por alimentos I: Anisakis y Pseudoterranova

Tema 25. Patégenos de origen parasitario transmitidos por alimentos Il: Triquinelosis

Fechas de inicio-fin: 28/02/2019 - 03/04/2019

Horario: Estudios a distancia, Modulo/Asignatura sin horario

Modulo/Asignatura 4. Biotecnologia Microbiana Aplicada a la Industria Agraria
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 26. Rizosfera y papel de los microorganismos en los ciclos bioldgicos de los
nutrientes

Tema 27. Fijacion biolégica del nitrégeno atmosférico

Tema 28. Biofertilizantes

Tema 29. Bacterias promotoras del crecimiento vegetal

Tema 30. Microorganismos patégenos de interés agricola

Tema 31. Control biolégico de plagas
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Tema 32. Biotecnologia y agricultura
Tema 33. Microorganismos en la economia circular

Fechas de inicio-fin: 04/04/2019 - 08/05/2019

Horario: Estudios a distancia, Médulo/Asignatura sin horario

Médulo/Asignatura 5. Biotecnologia Microbiana Ambiental
Numero de créditos: 7,00 ECTS

Modalidad de imparticion: A distancia

Contenido: Tema 34. Introduccidn a la biotecnologia ambiental

Tema 35. Formacion de biofilms en el medio ambiente

Tema 36. Aplicacion de la biorremediacién a la descontaminacion de suelos

Tema 37. Procesos y tecnologias para el tratamiento de aguas residuales

Tema 38. Implicaciones de los microorganismos en la energias alternativas sostenibles

Tema 39. Fitorremediacién: nuevos horizontes en agricultura molecular

Tema 40. Cambio climatico y efecto invernadero: el papel de los microorganismos en el ciclo global
del diéxido de carbono

Fechas de inicio-fin: 09/05/2019 - 19/06/2019

Horario: Estudios a distancia, Médulo/Asignatura sin horario
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